speiseplan SCHULE O.P.A.L. Catering GmbH, Kettelerstral3e 99, 63075 Offenbach OPAL.
Catering
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21.05.12 - 25.05.12 MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
. . 2 Pizza Baguette
Pytenf!elschkase . . . Bolognaise (Schwein) Lemon Chilli ) .
Menii 1 mit Zwiebelsauce Fleischspiel3 (Schwein) oder Bratwurst(Schwein) Rotbarschfilet paniert
angebratenen mit Reis . . mit Remouladensauce
. 2 Pizzabaguette mit Kartoffeln und
Kartoffeln und Sommergemiuse Margherita Gemiise und Kartoffelsalat
und Salat mithaIat
Menii 2 Schz\i/ eétise(:rhg?d Spaghetti Bolognaise Putengeschnetzeltes Putenschnitzel 2 Lammhacksteak
?nit Reis (Rind) mit Reis mit Kartoffelecken mit Bohnen
mit Salat und Salat und Salat und Bratkartoffeln
und Salat
Menii 3 Germknédel 3 Semr;?tlknodel I._inseneint.opf . "Gnocchi . N}Jd.elpfanne"
it Vanill Mischoilzrah mit Putenwiener mit K&sesahnesauce mit Fruhlingsgemise
vegetarisch mit Vanillesauce Ischplizrahmsauce und Broétchen und Salat und Salat
und Salat
Desserts ) _
Obst Friichtequark Obst Schokopudding Gotterspeise
Ansprechpartner fir Winsche und Anregungen ist: Ze ljko Jurcevic sowie das gesamte O.P.A.L. Team
Anderungen vorbehalten Telefon: 069/9686 79 44 Fax: 069/9686 79 45 e-mail : woehlerschule@opal-catering.de
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BIO-Produkte: Reis, Nudeln und Hilsenfriichte ¢
F
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Kenntlichmachung von Zusatzstoffen:(§92Zu1V) %\ 4
1 = mit Farbstoff; 2 = konserviert; 3 = mit Antioxidationsmittel; 4 = Geschmacksverstérker; 5 = geschwefelt; 6 = geschwérzt; 7 = gewachst; 8 = Phosphat; 9 = mit StiBungsmittel; 10 = mit StiBungsmitteln; 11 = mit einer Zuckerart und StiRungsmittel; .
13 = enthélt eine Phenylalaninquelle (zuséatzliche Angabe "mit StiRungsmittel; 14 = "kann bei tibermaRigem Verzehr abfiihrend wirken" (zuséatzliche Angabe zu StiBungsmittel; 15 = unter Schutzatmosphére verpackt; DE-OKO0-006



